
BEBIDA REFRESCANTE 

GASEOSA
LIMONADAS

 HABANA SOUL

MARTINIS

HAVANA AÑEJO
VIEJO DE CALDAS 8 AÑOS

ANTIOQUEÑO AZUL

WHISKY TEMPORADA
BUCHANAN'S 12 AÑOS 
BUCHANAN'S MASTER
JACK DANIELS

JHONNIE WALKER BLU
JHONNIE WALKER BLACK
JHONNIE WALKER RED

GLENFIDDICH 12 AÑOS

OLD PARR 12 AÑOS

HENESSY TRAGO

ABSOLUT
GREEY GOOSE
SMIRNOFF

BOMBAY

COPA DE VINO
JARRA DE SANGRÍA
PREMIUM BOTELLA
PROSECCO
VINO TINTO DE LA CASA

Bebidas y licoresBebidas y licores

BOTRAN 12 AÑOS
BOTRAN 8 AÑOS

DON JULIO EDICIÓN 70
CRISTALINO

HENDRICK'S

PREMIUM
Piña Colada

Mojito Margarita 

$16.000

$281.000
AGUA SIN GAS 
AGUA CON GAS 

TEQUILA TEMPORADA $234.000

$55.000

$50.000

$40.000

RonesRones B M

$184.000
$202.000 $114.000

AguardienteAguardiente B M
$156.000 $117.000

WhiskyWhisky B M
$180.000

$217.000
$390.000

$1'084.000
$326.000
$203.000
$326.000 $236.000

$214.000
$114.000

$380.000

CogñacCogñac

VodkaVodka
$225.000 $142.000

$203.000
$236.000$359.000
$125.000

GinebraGinebra B M

$450.000

$192.000

TequilaTequila B M

$700.000

CervezaCerveza

$16.000

$20.000

$323.000 $223.000

CóctelesCócteles

$50.000

B M

Otras bebidasOtras bebidas

$8.000
$9.000

VinosVinos
$28.000

$167.000
$112.000

$134.000
$134.000

habana93

311 511 6751
Habana93

$290.000
$212.000

DON JULIO TEMPORADA $550.000
$145.OO0

T

$450.000 $50.000

$380.000

$36.000

Daikiri Tropicales 

Dry Martini Lychee Martini
Habana 93 Martini

Gin Tonic Premium
Barba Negra

$9.000
$9.000

$16.000RED BULL - Energy Drink
RED BULL SUGAR FREE
RED BULL RED

OLD PARR 12 AÑOS + 4 RED BULL ENERGY
BUCHANAN'S 12 AÑOS + 4 RED BULL ENERGY
COMBOS 93COMBOS 93

$350.000
$350.000

RON PREMIUM DE TEMPORADA $580.000

$217.000

GINEBRA DE TEMPORADA

$18.000

Mojito Habana 93
Mojito Blue
Mojito Lychee
Mojito Coco
Mojito Frutos amarillos
Mojito Frutos rojos

ojitosojitosmm
$60.000
$50.000
$50.000
$50.000
$50.000
$50.000Cuba libre

$50.000



CALAMARES APANADOS

ENSALADA DE POLLO

ENSALADA CON QUESO

MONTADITOS DE CAMARÓN 

MONTADITOS DE CHORIZO 

MONTADITOS DE ROPA VIEJA

CROQUETAS DE CANGREJO 

PANZA DE CERDO CON SUERO

PULPO A LA PARRILLA
CARIMAÑOLAS DE QUESO

PLÁTANO HABANERO

menúmenú
Sabor del caribeSabor del caribe

Pesca, mariscos y algo más.. .Pesca, mariscos y algo más.. .

SOPA DE CAMARÓN
SOPA DE TOMATE

FILETE ISLEÑO

FOGATA EN LA PLAYITA

QUINTANA ROO

FILETE DE PESCADO EN SALSA DE CÍTRICOS

ARROZ CON CAMARÓN

BROCHETA DE LANGOSTINOS

PARRILLA MARINERA

ARROZ CON LANGOSTINOS

CALDERETA DE MARISCOS

SALMÓN RÚSTICO (HORNO DE LEÑA)

CevichesCeviches
AL MOLE DE AGUCATE
Con crema de aguacate, pico de gallo, jalapeños, tocineta ahumada  
y tostada de plátano verde. 

$35.000

BOMBA DE PLAYA
Mezcla de mariscos, con salsa de tomate, mayonesa, cebolla y aguacate. 

$36.000

CLÁSICO PERUANO
Cilantro, cebolla, maíz tierno, maíz cancha, chip de camote. 
Cocción en su leche de tigre.

CEVICHE PLAYA

$35.000

Tradicional con camarones, mezcla de sal con mayonesa, cebolla y aguacate.
$36.000

CEVICHE CHICHARRON $24.000
CEVICHE DE MANGO $20.000

TIRADITOS DE PESCA FRESCA: MAREA ALTA O CARIBE

EntradasEntradas

Lonjas de pescado fresco blanco, con aderezo de ají amarillo, 
y/o infusión de coco, aguacate, ensalada de tomates y maíz. 

$33.000

$33.000
Anillos de calamar con salsa de sriracha y aguacate.

$36.000
Mix de lechugas orgánicas, aguacate, tomate cherry, maíz tierno,
aderezo de naranja y chipotle con pollo parrillado.

$36.000
Con duraznos asados y mix de hierbas frescas.

$37.000
Camarones adobados con chile guajillo, servido con ají de piña 
y tostones. (3 unidades)

$25.000
Tostadas de plátano verde, con chorizo salteado en guiso criollo.
(3 unidades)

$28.000
Tres tostadas de plátano verde con carne desmechada y crema de aguacate.

$37.000
Con tomates asados, rúgula, aguacate, aderezo de miel y ron

$45.000

$31.000

$72.000
$26.000

$20.000
Platáno al horno, relleno con carne mechada y crema de aguacate

SopasSopas
$37.000
$28.500

$51.000

$51.000

$51.000

$52.000

FiletesFiletes

Cortes de carne

S
egún disponibilidad

de tem
porada

MariscosMariscos
$51.000

$72.000

$60.000

$145.000

$75.000
ACOMPAÑANTES

ADICIONALES DESDE
$13.000

Acompañado de puré cremoso, crema de aguacate y salsa de coco.

En salsa de tomates asados, mojo de hierbas y yucas.

Acompañado de mix de lechugas, cítricos, mango y salsa de la casa.

 Acompañado de mix de lechugas y tostones de plátano. 

 Salteado con sofrito leche de coco, acompañado de
 plátano maduro y aguacate.

Mix de mariscos en base de tomate y bísquet. 

Acompañada de vegetales salteados 

Salteado con sofrito leche de coco y bísquet.

Mix de mariscos, croquetas de cangrejo, dedos de pescado, carimañolas,
tostones de plátano y mini ceviche. 

300g

300g

Ensalada de tomate cebolla, aguacate y yuca en reducción de naranja

COSTILLAS DE CERDO RÚSTICO 

PICADA MAR Y TIERRA

POLLO ROSTIZADO

ROPA VIEJA DE LA HABANA

BROCHETA DE CERDO

LASAGÑA DE PLÁTANO Y ROPA VIEJA

TESORO DE BARBA NEGRA

Tierra firmeTierra firme

$50.000

$43.000

$198.000

$47.000

$48.000

$56.000

$37.000

MOJARRA
Pesca del díaPesca del día

$54.000

 Acompañado de vegetales salteados y patacón.

Medio pollo deshuesado en mojo de hierbas con ensalada y yuca.

Carne desmechada con arroz moros, plátano maduro y aguacate.

En salsa BBQ de tamarindo y puré cremoso.

Filete de pechuga a la parrilla en salsa de camarones y calamar.

Lomo de cerdo, costillas, chorizo, dedos de pescado, croquetas de cangrejo,
calamares apanados, carimañolas y mini ceviche.

POSTRE DEL CHEF
SEGÚN TEMPORADA $16.000

Dulce caribeDulce caribe
FLAN DE COCO $16.000

(Salmón o pescado blanco)


